Tacolasagne 4port

1pase nachochips
300g notfars

1 vitloksklyfta

1pase tacokrydda

1 purjolok

1dl oliver, med pimiento
225g tacosas, mild
4009 krossade tomater
2dI latt créme fraiche
2dl riven ost

1. Satt ugnen pa 225grader. Lagg nachosen i en form.

Bryn kottfarsen och blanda i pressad vitlok och tacokrydda.
Fordela kottfarsen éver nachosen.

2. Ansa purjoldken och skdlj den. Strimla purjoloken, halvera
oliverna och str6 dem 6ver kottfarsen.

3. Blanda tacosas med krossade tomater. Férdela sasen
jamnt 6ver purjolok och oliver. Ror créme fraiche sa att den
tunnar sig, tillsatt ev.1msk vatten. Bred créme fraiche dver
tomatsasen och stro till sist pa den rivna osten.

Gradda 25-30min




