Ostlada

12 skivor franskbrod
15 skivor rokt skinka (2%2hg strimlad)
4009 ost (tex. greve)

1dl matlagnings-gradde
5 agg

1msk farinsocker

1 hackad gul 16k

1tsk sellerisalt

1tsk salt

1tsk paprikapulver

1tsk senap

1%dl smalt smor

5dl krossade kornflakes

Ror ihop sasen, utom sméret och flingorna. Varva
i en ugnsfast form brod, ost och skinka. Hall 6ver
sasen, stro 6ver flingorna och ringla éver smoret.
Lat std i 1 dygn i kylskap och gradda sedan i
150grader 1timme.




