
Grekisk paj   4port. 

 
Pajdeg: 
3dl vetemjöl 
125g kylskåpskallt margarun 
2msk kallt vatten 
 
Tryck ut degen i en pajform, diameter ca. 24cm. 
Låt stå i kyl 30min. 
Grädda i 225grader 12-15min. 
 
Fyllning: 
1 gul lök 
1 finhackad vitlök 
 
Fräses i smör eller olivolja. 
 
Tillsätt 1tsk örtkryddor, t.ex. rosmarin, timjan, salvia. 
Lägges i pajskalet. 
Strö över 3 tärnade tomater och 150g tärnad fetaost. 
 
2 ägg 
2dl mölk 
1tsk salt 
 
Hälles över i pajskalet. 
 
Strö över kärnfria oliver. 
 
Grädda i 225grader ca. 25min tills äggsmeten stelnat. 
 

 


